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	教师情况
	     职务

类别
	教授
	副教授
	讲师
	教员
	助教
	其他

	
	本校专任教师
	2
	5
	6
	--
	1
	--

	
	本校兼任教师
	4
	6
	10
	--
	3
	--

	
	外校兼任教师
	--
	--
	--
	--
	--
	--

	本专业在校

本科学生数
	共计人
	2018级

66人
	2019级

63人 
	2020级

四年制（50人）

二年制（91人）
	2021级

四年制

（47人）

二年制

（91人） 
	级

人
	级

人

	教

学

计

划

执

行

情

况


	计划规定课程门数
	62+38 
	现已开出课程门数
	62+38 

	
	已开出公共必修课和专业基础必修课名称、学时、任课教师职务是否达到大纲要求
	四年制酿酒工程本科专业，共开设公共必修课和专业基础必修课22门，目前已全部开设，课程名称、学时、任课教师职务均符合大纲要求；两年制酿酒工程本科专业，共开设公共必修课和专业基础必修课8门，目前已全部开设，课程名称、学时、任课教师职务均符合大纲要求。（见附表1）

	
	已开出专业必修课名称、学时、任课教师职务、是否达到大纲

要求
	四年制酿酒工程本科专业，共开设专业必修课12门，目前已全部开设，课程名称、学时、任课教师职务均符合大纲要求；两年制酿酒工程本科专业，共开设专业必修课8门，目前已全部开设，课程名称、学时、任课教师职务均符合大纲要求。（见附表2）

	
	已开出实验课、实习课名称、学时、任课教师职务、是否达到大纲要求
	四年制酿酒工程本科专业，共开设实验课和实训课共25门，两年制酿酒工程本科专业，共开设实验课和实训课共16门，目前已全部开设，实验课名称、学时、任课教师职务均符合大纲要求；按人才培养计划四年制本科与两年制本科均已完成10周毕业实习。

（见附表3）

	
	毕业论文或毕业设计目前或计划执行情况、指导教师情况
	毕业论文已全部完成分配已按计划完成毕业论文开题答辩和中期检查及论文答辩，指导教师符合要求。（见附表4）


	本专业成立以来的主要工作，特别是为保证本科教学质量采取的主要措施

	酿酒行业是我国传统行业之一，在食品工业中有着十分重要的地位。亳州学院根据“地方性、应用型、特色化”办学定位，为更好地服务皖北及亳州酿酒行业发展，自2016年，开始专科层次酿酒工程专业人才培养，2017年进行生物工程（酿酒方向）本科层次人才培养，并在2018年开始酿酒工程专业本科层次人才培养。酿酒工程专业现有在校本科生408人（四年制226人、二年制专升本182人），2022年四年制和二年制毕业生分别为66和91人。

在亳州学院及系部统一领导下，经酿酒工程专业全体专任和兼任老师的共同努力下，首届酿酒工程毕业生在德、智、体、美、劳各方面都有优良表现。酿酒工程专业学生囊括2019年安徽赛区第一、第二名，其中2018级酿酒工程琚鸿睿获2019年全国大学生品酒技能大赛全国第8名；此外，酿酒工程专业学生累计获国家级优胜奖1项，省级一等奖1项，二等奖7项，三等奖12项；大学生创新创业训练项目12项，其中国家级2项，省级10项；获实用新型专利2项，共有6人次发表论文；此外，酿酒工程专业现有正式党员29人，2人获得国家奖学金，15人次获国家励志奖学金；2018级四年制共有16人考取研究生，考研录取率为24.2 %。

生物与食品工程系高度重视校外实习基地建设，分别与安徽古井集团、徽酒集团、安徽金种子集团、斯力泰集团、安徽润安信科检测科技有限公司等知名企业，建立了校外实习基地，为酿酒工程专业人才培养奠定了坚实基础。

对照安徽省普通高等学校学士学位授权专业评审指标体系，认真总结和回顾酿酒工程专业四年来教学工作，对教学质量方面采取的主要措施总结如下：

1、结合酿酒行业特点，不断完善人才培养方案

酿酒工程专业人才培养目标是培养具有高度社会责任感，良好科学、文化素养和创新精神，能系统掌握酿酒科学的基础知识、基本理论和基本技能，能够在酿酒及相关产品领域从事科学研究、技术开发、工程设计、生产管理、产品研发、质量控制、产品销售、教育教学等方面工作，具有宽广的知识和适应能力的高级技术及应用型人才。根据人才培养目标以及教育部《普通高等学校本科专业类教学质量国家标准（酿酒工程专业）》，制定了2018版酿酒工程专业人才培养方案。

酿酒工程是一个专业性和实践性强的专业，只有具备系统的专业理论和实践知识，才能满足用人单位的需求。为进一步深化酿酒工程专业教学改革、加强专业内涵建设，对2018版人才培养方案进行了进一步完善。在修订过程中，一是深入古井集团、徽酒集团等酿酒企业，把握企业对人才的实际需求，对课程设置进行了完善。增加了《中国酒概述》课程，提高学生对酿酒行业的兴趣，对理论课程和实训进行同步设置，比如在《白酒工艺学》、《葡萄酒工艺学》和《啤酒工艺学》理论课程结束后，同时安排2周酿造实训；二是与安徽科技学院、安徽工程大学、新乡学院就酿酒工程专业人才培养、师资队伍建设等方面进行交流学习，取长补短；三是借鉴四川轻化工大学、茅台学院在酿酒工程专业课程设置、实习实训安排，结合执行过程中发现的问题，制定了2019版四年制和2020版两年制人才培养方案。通过修订使人才培养方案，在重视专业基础理论的同时，进一步突出实践技能培养和学习，更好地满足酿酒行业对人才的需求。

2、强化师资队伍建设，支撑专业发展

2.1 多措并举，推动师资队伍建设

酿酒工程专业现有专任教师14人，专业核心课程老师10人（≥5人），兼任教师23人。专任教师的学历学位情况：博士3人，硕士7人，具有研究生或相当学历比例为71.4%。职称情况：教授2人，副教授6人，讲师5人，年龄结构：50-60岁4人，30-49岁7人，30岁以下3人，近三年开设不低于两门课程的教师占专任教师比例为85.7%。
生物与食品工程系坚持“内培+外引”，“重在内培”的原则，一是加大师资队伍引进力度，根据酿酒专业特点，在2017-2021年分别引进具有丰富实践经验的副高级工程师3人、教授3人。专业负责人李淑萍教授，具有丰富的教学经验，学术水平较高，长期从事本科生生物化学理论和实验教学工作；二是鼓励教师进一步提升学历，目前有2名教师攻读博士学位；三是根据专业特点，鼓励教师参加酿酒技能培训。目前，教学团队中1人为中国酿酒协会高级酿酒师、2人为中国酿酒协会白酒评委专家，一级品酒师3人、一级酿酒师2人，三级酿酒师1人、三级品酒师1人；四是根据亳州学院“青年教师导师制”，为4位青年教师配备政治素质强、学术水平高的副高职称的教师担任导师，对青年教师教学与科研进行“传、帮、带”，促进青年教师快速成长。
依据亳州学院和生物与食品工程系十四五规划，酿酒工程专业将继续通过引进和内培相结合方式，重点引进工程类专业教师，使团队中高级职称比例大于60%，35岁以下的青年教师硕士以上学历达100%。努力建设一支思想素质优良、职称与学历结构合理，业务水平高、工作能力强的酿酒工程教师队伍。
2.2 组建教科研团队，充分发挥团队力量

酿酒工程专业作为新建应用型本科院校的新建专业，教科研团队建设对专业发展起到至关重要的作用。一是通过积极申报团队项目如校级酿酒工程专业综合改革试点项目、酿酒工程优秀教学团队以及省级酿酒工程优秀教学团队，进一步实施教学改革与创新；二是加强学科团队建设，在2020年获批酿酒工程学科团队，通过学科团队建设，进一步凝聚研究方向，提高团队整体水平。

此外，为促进亳州传统产业改造提升，根据安徽省《关于促进安徽省白酒产业高质量发展若干意见》和《亳州市促进白酒产业高质量发展的实施意见》，积极申报并获批2020年养生型配制酒亳州市重点实验室，进一步发挥团队协作能力。

3、优化教学资源，为人才培养提供保障

3.1 完善实验实训设施，建立四位一体实践教学体系

2018年以来，生物与食品工程系根据酿酒工程专业建设规划，加大实验实训设施建设力度。目前建有实验实训室总面积8000多m2，校内生产线1200 m2。2015年以来，先后投资1000多万元，建成了固态发酵（白酒）示范实验实训中心，实现制曲、酿造、贮存、勾调、包装全方位的生产过程，以及中试规模的啤酒酿造车间、葡萄酒酿造车间、威士忌白兰地蒸馏车间等实验实训车间。此外，实验中心配备了酿酒工程专业教科研所需的窖泥厌氧微生物培养系统、沃特斯高效液相色谱仪、安捷伦气相色谱仪等教仪器设施，为酿酒工程专业教学提供了保障。

为充分发挥亳州学院酿酒实训设施优势，在实践教学过程中，探索建立了专业见习—实验教学—综合实训—生产实习一体的多层次实践教学体系。第一层次专业见习，在第一学年内组织校内见习和校外企业见习；第二层次实验教学，通过理论与实验课程独立设置，培养学生实践和动手能力；第三层是综合实训，针对酿酒尤其是传统白酒酿造全过程、分阶段进行实训；第四层是走向工作岗位之前的专业实习。多层次实践教学体系的建立，为实现酿酒工程专业人才培养目标奠定了基础。

3.2 建立模块化教学体系，探索教学创新

在人才培养方案修订和完善过程中，针对强化实践技能培养，进行模块化课程设置探索。将酿酒过程的制曲、酿造、分析检测、勾兑与品评等作为独立模块，根据理论课教学计划，嵌入模块化实践课程，进一步提高学生理论和实践相结合的综合素养。

3.3 产教融合协同育人（酿酒）特色建设

为酿酒工程专业突出应用型办学特色，在酿酒工程专业建设中进一步融入产教融合协同育人元素。首先联合企业修订人才培养方案，邀请古井集团生产技术人员对人才培养方案进行研讨并修订；其次了解企业技术需求并作为毕业设计选题，2018年毕业设计课题中共有12项毕业设计源自企业需求；三是结合四位一体实践教学体系，探索“校中厂”在酿酒工程专业人才培养过程的作用。目前酿酒示范实验实训中心，共有6条窖池，2口甑锅，1个大型晾渣机和30吨不锈钢储酒罐，经过近几年的酿酒实践，已具备为一个年产10吨优质原酒的的“校中厂”。通过“校中厂”产教融合协同育人模式探索，进一步塑造了酿酒工程专业人才培养特色。

4、强化教学管理，促进人才培养质量提升

4.1 日常教学管理

酿酒工程专业专任教师整体教学水平扎实，具有良好的专业素质和较强的教科研能力，85.7%教师担任两门及以上专业课的教学任务；此外，鼓励教师尤其是青年教师苦练教学基本功，其中方颂平、刘露、徐娟老师在亳州学院中青年“金课堂”教学创新大赛中，获奖三等奖和优秀奖；此外，利用多种方式鼓励教师积极申报各类教科研项目，有效促进教学能力提升。

近5年，酿酒工程专业专任教师获批各类教科研项目41项。其中，省级科研项目6项（省高校自然科学研究项目4项，省人才项目2项），市级、校级科研课题7项；获批省级教研项目4项（省课程类项目、省级优秀教学团队项目、省级实验实训示范中心各1项），校级教材类项目4项；发表各类论文32篇，其中二类及以上科研论文5篇，其中SCI论文3篇；2018年以来，获得各类专利5项（其中国际发明专利1项，国内发明专利2项）。

4.2. 教学质量过程监控

为保障人才培养目标的顺利实施，对课堂实验教学、实习和毕业论文（设计）等主要教学环节，进行了严格管理。一是通过三期教学、专项、课堂教学质量以及督导检查，形成规范有序的教学过程质量监控与运行机制，保障人才培养目标的实施；二是落实听磨课制度，每学期对每一位授课老师安排听课，并进行磨课，提高课堂教学质量；二是集中观摩学习经验丰富老师授课，如周先汉副教授《食品工程原理》和丁之恩教授《食品工艺学》，进一步促进教学质量提升；第三加强教学督导，在教学执行过程中建立了校、系、教研室三级督导体系，确保教学计划严格执行。

此外，建立了多层次教学评价体系，一是教师教学评价形式改变，在期中未考试成绩的同时，注重课堂表现、作业完成情况等对学生评价；二是形成学生、同行、教学管理、领导和督导评价等全方位多渠道评教体系；三是教研室根据年度岗位责任目标，对完成重要指标的老师，在评优评先中进行加分，激发广大教师爱岗敬业，争先争优的积极性。

4.3 专业课程及教材建设

教学大纲是教学的基本纲要，酿酒工程专业根据人才培养方案，组织教师编写和修订大纲，共完成2018版人才培养方案中28门专业课程大纲修订，在保证教学内容能够与时俱进同时，融入课程思政元素，并形成教学大纲汇编。

近年来，亳州学院加大对酿酒工程专业及其课程建设力度，酿酒工程专业在亳州学院“十四五”规划中列为一流专业建设，《白酒工艺学》被列为重点课程和一流品牌课程建设；此外，《白酒勾兑与品评》、《酒类分析与检测》和《发酵酒技术实验系列手册》获得校本教材立项建设。

5、开展特色工作，凝练人才培养特色

5.1以赛促学、以赛促教，提升学生综合素质

积极组织学生参加各种形式的创新实践活动，包括大学生创新创业训练计划项目、安徽省食品创新设计大赛、安徽省工业设计大赛等。与此同时，教师通过导师制指导学生开展各类科研活动，为学生提供科研锻炼的机会。2018年以来，酿酒工程专业学生在全国和省级生命科学竞赛、国家级和省级品酒大赛、安徽省食品创新大赛、挑战杯和互联网+创新创业大赛中获得了优异成绩。2018级酿酒工程琚鸿睿获得2019年全国大学生品酒技能大赛全国第8名；酿酒工程专业学生囊括了2019年安徽赛区第一、第二名；此外，累计获得国家级比赛优胜奖1项，省级一等奖1项，二等奖7项，三等奖12项；参加大学生创新创业训练项目12项，其中国家级2项，省级10项；获实用新型专利2项，6人次参与发表论文；

5.2 每年举办一次亳州学院品酒大赛

为倡导理性饮酒、普及品酒知识，更好地发现和培养白酒品评人才。从2018年开始，酿酒工程专业负责举办亳州学院大学生品酒大赛，目前已成功举办三届。其中在2019年第二届品酒大赛中，选拔10名同学参加了2019年全国大学生品酒大赛（安徽赛区）比赛，获得安徽赛区总决赛第一、第二名的好成绩。推荐5名学生将代表安徽省参加全国总决赛，来自全国14个赛区，近50所高校上万名选手经过初赛、复赛的层层筛选，近200名选手参加总决赛，2017级生物工程专业学生衡雅获得全国第7名，2018级酿酒工程琚鸿睿获得第八名的优异成绩。
5.3 学生综合素养培养
酿酒工程专业培养目标培养全面发展以适应新工科发展需求的人才，因此在人才培养过程中，鼓励专业学生积极参加专业知识之外的各类活动，促进、智、体、美、劳全面发展。酿酒工程专业现有正式党员29人，预备党员18人，入党积极分子64人；2人获得国家奖学金，15人次获国家励志奖学金，45人次获校奖学金；5人获省级“优秀毕业生生”称号，24人获校“优秀毕业生”称号；45人次获校“三好学生”荣誉称号，38人次获校“优秀班干部”荣誉称号。

在学校正确领导，全体师生共同努力下，生物与食品工程系高度重视酿酒工程专业建设与发展。自2018年第一届酿酒工程专业学生入校以来，酿酒工程专业教学团队，坚持“以学生为中心”的教学理念，发扬立德树人、善学善教、育己育人的精神，不断进行专业建设和教学改革，提升自身教学科研水平，为打造亳州学院特色的酿酒工程专业积累了一定的经验。
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或
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委
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会

意

见


	酿酒工程专业在人才培养、师资队伍、教学条件、教学管理、教学改革、教科研等方面已具备了学士学位授予专业的基本条件，符合相关文件规定。经学校学术委员会通过，同意申请列为学士学位授予专业。恳请省学位委员会予以评审。
     校（院）学位评定或学术委员会主席（签章）                   年    月    日

	专

家

评

审

委

员

会

意

见
	经评审，酿酒工程专业已具备学士学位授予条件，同意列为学士学位授予专业，请省学位委员会审批。
                                                           年    月    日

	省

学

位

委

员

会

审

批

意

见


	                                                             年    月    日
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注
	


附表1：

2018级四年制酿酒工程本科专业公共必修课和专业基础课授课统计表
	序 号
	课程名称
	学 时
	授课教师
	职 称
	是否达到

大纲要求

	1
	思想道德修养与法律基础
	48
	康宇
	副教授
	是

	2
	马克思主义基本原理概论
	48
	邹林
	教授
	是

	3
	中国近现代史纲要
	32
	张文禄
	副教授
	是

	4
	毛泽东思想和中国特色社会主义理论体系概论（Ⅰ）
	48
	王锋
	教授
	是

	5
	毛泽东思想和中国特色社会主义理论体系概论（Ⅱ）
	48
	王锋
	教授
	是

	6
	形势与政策
	32
	王春颖
	副教授
	是

	7
	大学英语Ⅰ、Ⅱ、Ⅲ、Ⅳ
	64
	张伟民
	讲师
	是

	8
	大学体育Ⅰ、Ⅱ、Ⅲ、Ⅳ
	64
	李俊浩
	副教授
	是

	9
	大学计算机基础
	64
	师飘
	讲师
	是

	10
	军事理论及国防教育
	32
	尔雅课程
	---
	是

	11
	大学生职业发展与就业指导
	48
	刘开放
	讲师
	是

	12
	创新创业教育基础
	32
	郭敏子
	助教
	是

	13
	C语言程序设计
	32
	张道华
	副教授
	是

	14
	大学生心理健康教育
	32
	黄春霞
	讲师
	是

	15
	高等数学Ⅰ、Ⅱ
	48
	卢西庄
	副教授
	是

	16
	无机及分析化学
	64
	葛笑兰
	讲师
	是

	17
	大学物理
	32
	倪致祥
	教授
	是

	18
	有机化学
	48
	马伟
	讲师
	是

	19
	电工电子学
	32
	李林
	助教
	是

	20
	物理化学
	48
	张梦娟
	讲师
	是

	21
	工程制图
	16
	刘西岭
	实验师
	是

	22
	食品工程原理
	48
	周先汉
	副教授
	是


附表1：

2020级二年制酿酒工程本科专业公共必修课和专业基础课授课统计表
	序 号
	课程名称
	学 时
	授课教师
	职 称
	是否达到

大纲要求

	1
	马克思主义基本原理概论
	48
	李春林
	助教
	是

	2
	中国近现代史纲要
	32
	范祥银
	助教
	是

	3
	形势与政策
	32
	盛男
	讲师
	是

	4
	创新创业教育基础
	32
	李娜
	讲师
	是

	5
	大学英语Ⅲ、Ⅳ
	64
	谢婉霞
	讲师
	是

	6
	微生物学
	48
	徐娟
	讲师
	是

	7
	发酵工程
	48
	吴文睿
	副教授
	是

	8
	生物化学
	48
	邢爽
	讲师
	是

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	


附表2：

2018级四年制酿酒工程本科专业必修课授课统计表

	序 号
	课程名称
	学 时
	授课教师
	职 称
	是否达到

大纲要求

	1
	发酵工程
	48
	吴文睿
	副教授
	是

	2
	生物化学
	48
	邢爽
	讲师
	是

	3
	微生物学
	48
	蒲顺昌
	副教授
	是

	4
	微生物遗传学
	32
	徐娟
	讲师
	是

	5
	仪器分析
	32
	刘露
	讲师
	是

	6
	白酒工艺学
	48
	方颂平
	副教授
	是

	7
	黄酒工艺学
	16
	丁斌
	副教授
	是

	8
	啤酒工艺学
	32
	董书甲
	助教
	是

	9
	葡萄酒工艺学
	32
	邢爽
	讲师
	是

	10
	酒精工艺学
	48
	吴文睿
	副教授
	是

	11
	白酒品评与勾兑
	16
	吴文睿
	副教授
	是

	12
	酒类分析与检测
	16
	万春环
	高级工程师
	是

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	


附表2：

2020级二年制酿酒工程本科专业必修课授课统计表

	序 号
	课程名称
	学 时
	授课教师
	职 称
	是否达到

大纲要求

	1
	仪器分析
	32
	刘露
	讲师
	是

	2
	食品安全与卫生学
	32
	陆宁
	讲师
	是

	3
	酒类风味化学
	32
	邢爽
	讲师
	是

	4
	酿酒分析与检测
	32
	董书甲
	助教
	是

	5
	白酒工艺学
	48
	方颂平
	副教授
	是

	6
	白酒勾兑与品评
	48
	吴文睿
	副教授
	是

	7
	啤酒工艺学
	48
	董书甲
	助教
	是

	8
	葡萄酒工艺学
	48
	邢爽
	讲师
	是

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	


附表3：

2018级四年制酿酒工程本科专业实验课、实习课授课统计表
	序 号
	课程名称
	学 时
	授课教师
	职 称
	是否达到

大纲要求

	1
	无机及分析化学实验
	32
	左亚峰
	讲师
	是

	2
	大学物理实验
	16
	倪致祥
	教授
	是

	3
	有机化学实验
	16
	顾晶晶
	讲师
	是

	4
	电工电子学实验
	16
	李林
	助教
	是

	5
	物理化学实验
	16
	张梦娟
	讲师
	是

	6
	工程制图实验
	16
	刘西岭
	实验师
	是

	7
	食品工程原理实验
	16
	周先汉
	副教授
	是

	8
	发酵工程实验
	16
	吴文睿
	副教授
	是

	9
	生物化学实验
	32
	邢爽
	讲师
	是

	10
	微生物学实验
	16
	蒲顺昌
	副教授
	是

	11
	微生物遗传学实验
	16
	徐娟
	讲师
	是

	12
	仪器分析实验
	32
	刘露
	讲师
	是

	13
	白酒工艺学实验
	16
	方颂平
	副教授
	是

	14
	黄酒工艺学实验
	16
	丁斌
	副教授
	是

	15
	啤酒工艺学实验
	16
	董书甲
	助教
	是

	16
	葡萄酒工艺学实验
	16
	邢爽
	讲师
	是

	17
	白酒品评与勾兑实验
	16
	吴文睿
	副教授
	是

	18
	酒类分析与检测实验
	32
	万春环
	高级工程师
	是

	19
	专业认知见习
	2周
	方颂平等
	副教授
	是

	20
	金工实习
	2周
	杨明
	副教授
	是

	21
	食品工程原理课程设计
	2周
	周先汉
	副教授
	是

	22
	酒类酿造综合实验
	2周
	方颂平/吴文睿
	副教授
	是

	23
	白酒品评与勾兑综合实验
	2周
	方颂平/吴文睿
	副教授
	是

	24
	酒类分析综合实验
	2周
	万春环/刘露
	高级工程师
	是

	25
	毕业实习
	10周
	酿酒工程教研室
	
	是

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	


附表3：

2020级二年制酿酒工程本科专业实验课、实习课授课统计表
	序 号
	课程名称
	学 时
	授课教师
	职 称
	是否达到

大纲要求

	1
	微生物学实验
	18
	徐娟
	讲师
	是

	2
	发酵工程实验
	18
	吴文睿
	副教授
	是

	3
	生物化学实验
	18
	邢爽
	讲师
	是

	4
	仪器分析实验
	32
	刘露
	讲师
	是

	5
	食品安全与卫生学
	18
	陆宁
	讲师
	是

	6
	酒类风味化学实验
	18
	邢爽
	讲师
	是

	7
	酿酒分析与检测实验
	32
	董书甲
	助教
	是

	8
	白酒工艺学实验
	18
	方颂平
	副教授
	是

	9
	白酒勾兑与品评实验
	18
	吴文睿
	副教授
	是

	10
	啤酒工艺学实验
	18
	董书甲
	助教
	是

	11
	葡萄酒工艺学实验
	18
	邢爽
	讲师
	是

	12
	酒曲综合实训
	1周
	方颂平
	副教授
	是

	13
	酿酒微生物综合实训
	1周
	吴文睿
	副教授
	是

	14
	酒类酿造综合实训（1）
	1周
	方颂平/吴文睿
	副教授
	是

	15
	酒类酿造综合实训（2）
	1周
	董书甲/邢爽
	助教/讲师
	是

	16
	毕业实习
	11周
	酿酒工程教研室
	
	是


附表4：

2018级四年制酿酒工程本科专业毕业论文（设计）指导统计表
	序 号
	指导教师
	职 称
	指导学生数
	是否达到

大纲要求

	1
	方颂平
	副教授
	4
	是

	2
	吴文睿
	副教授
	8
	是

	3
	邢爽
	讲师
	1
	是

	4
	刘露
	讲师
	8
	是

	5
	张丽
	高级实验师
	2
	是

	6
	蒲顺昌
	副教授
	7
	是

	7
	刘西岭
	讲师
	1
	是

	8
	董琪
	讲师
	3
	是

	9
	丁之恩
	教授
	2
	是

	10
	周先汉
	副教授
	1
	是

	11
	董书甲/郭文杰
	助教/正高级工程师
	1
	是

	12
	范飞
	讲师
	2
	是

	13
	王俊钢
	副教授
	3
	是

	14
	李淑萍
	教授
	4
	是

	15
	郭明蔚
	讲师
	7
	是

	16
	吴翠芳
	工程师
	5
	是

	17
	宋丽军
	副教授
	3
	是

	18
	高倩妮
	讲师
	3
	是

	19
	王娣
	副教授
	1
	是

	合计
	66人


（备注：附表4具体内容可根据本科毕业论文（设计）开展情况灵活确定，可不拘泥于上表）

附表4：

2020级二年制酿酒工程本科专业毕业论文（设计）指导统计表
	序 号
	指导教师
	职 称
	指导学生数
	是否达到

大纲要求

	1
	方颂平
	副教授
	4
	是

	2
	杨建刚
	教授
	8
	是

	3
	周先汉
	副教授
	7
	是

	4
	董书甲/郭文杰
	助教/正高级工程师
	6
	是

	5
	王俊刚
	副教授
	5
	是

	6
	宋丽军
	副教授
	5
	是

	7
	张斌
	教授
	6
	是

	8
	王娣
	副教授
	7
	是

	9
	马龙
	副教授
	5
	是

	10
	董琪
	讲师
	2
	是

	11
	吴翠芳
	工程师
	3
	是

	12
	高丰衣
	副教授
	2
	是

	13
	许先猛
	副教授
	8
	是

	14
	张丽
	高级实验师
	7
	是

	15
	邵倩/刘国英
	助教/正高级工程师
	7
	是

	16
	邢爽
	讲师
	1
	是

	17
	高倩妮/万春环
	助教/高级工程师
	2
	是

	18
	张慧敏/汤有宏
	助教/正高级工程
	4
	是

	19
	范飞/万春环
	助教/高级工程师
	2
	是

	合计
	91


（备注：附表4具体内容可根据本科毕业论文（设计）开展情况灵活确定，可不拘泥于上表）
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